
 

Der Rahnenhof ist Partnerbetrieb des Biosphärenreservates Pfälzerwald und Nordvogesen und hält 
sich damit an definierte Standards und Qualitätskriterien. Viele spannende Informationen rund um 
das Partnernetzwerk finden sich auf www.pfaelzerwald.de. 

 Glanrindertage 

 

 

 

 

 

 

 

Das Fleisch dieser Gerichte stammt von Glanrindern aus dem Moosalbtal 

 

 

Rinderzungenragout in Dornfeldersoße mit Waldpilzen, 

dazu Spätzle und gemischter Salat (Suppe bis 14.00 Uhr)    € 24,60 

Rumpsteak mit Zwiebeln oder Kräuterbutter, 

dazu Pommes und gemischter Salat  (Suppe bis 14.00 Uhr)   € 26,00 

Chili con carne mit Brot        € 12,50 

Rindfleischsalat mit Bratkartoffeln       € 15,30 

Gemüseeintopf mit Rindfleischeinlage      € 10,20 

Gemüseeintopf mit Rindfleischeinlage und Würstchen    € 13,00 

Zwei Rindswürste mit hausgemachtem Kartoffelsalat    € 14,50 

 

 

 

Alle Glanrindgerichte solange der Vorrat reicht. 


